
 

CORSO RISERVATO A:  
 
Operatori del settore agroalimentare 
Tecnici e consulenti aziendali  
 

INTRODUZIONE AL PERCORSO DI  
FORMAZIONE PER OPERATORI DI PICCO-

LE AZIENDE ZOOTECNICHE  

AZIENDA ZOOTECNICA:“ 
L’Arte del Caciocavallo” c.da Mollinola  

CRiPAT 
 

Il C.Ri.P.A.T., Centro di Riferimento Regionale per la 

sicurezza alimentare nella Ristorazione pubblica e 

collettiva e nelle Produzioni Agroalimentari Tradizio-

nali (PAT) viene istituito con Delibera di Giunta Re-

gionale n.97/2017. L'Area che si occupa di sicurezza 

alimentare dei PAT ha sede operativa nell'ASL di 

Avellino. Partner istituzionali sono l’IZSM e il Dip. di 

Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, UNINA. . 

Il Centro nasce dall'esigenza del Servizio Sanitario 

Regionale di assicurare, nell’ambito dello specifico 

settore di interesse, prestazioni di elevata complessi-

tà in ragione dell’elevata specialità e delle peculiari 

risorse necessarie che richiedono un costante aggior-

namento del personale sanitario. Obiettivi del Centro: 

sviluppo di modelli di gestione del rischio nelle fasi di 

preparazione e somministrazione di alimenti, in parti-

colare nella produzione in deroga ai requisiti igienico 

sanitari di “Prodotti Agroalimentari Tradizionali”, le 

cui metodiche di lavorazione, conservazione e stagio-

natura risultano consolidate nel tempo; supporto ai 

Servizi territoriali; messa a punto di strategie appli-

cabili in tutte le Asl regionali;  ricerca scientifica ap-

plicata alla sicurezza alimentare e alle tecnologie di 

produzione. Competenza e dedizione sono  messe a 

disposizione per promuovere attività di formazione ed 

informazione rivolte anche agli Operatori del settore 

alimentare, al fine di favorire il miglioramento degli 

standard igienico-sanitari, preservando le caratteri-

stiche tradizionali delle produzioni locali. 

https://maps.app.goo.gl/UHDsCMTE6KwFrg9P6 

            PAT E PPL  
OPPORTUNITA’ DI SVILUPPO DELLE  
            AZIENDE AGRICOLE  
E VALORIZZAZIONE DEL TERRITORIO  

Attività pratica  

Corso teorico 

Segreteria organizzativa Cripat 
Tel: 0825 754945 / 35 / 63   
Pec: cripat.av@pec.regione.campania.it 

           7 giugno 2024  
Castello Cavaniglia—Bagnoli Irpino (AV) 

CON IL PATROCINEO  
DEL COMUNE DI BAGNOLI IRPINO  
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Obiettivi del corso 
 

Questa giornata organizzata dal Centro di  Riferi-

mento Regionale  in collaborazione con la UOD Va-

lorizzazione, tutela e tracciabilità del prodotto agri-

colo dell’Assessorato all’Agricoltura della Regione 

Campania è rivolta ai portatori di interesse della 

filiera zootecnica.  Il fine è quello di generare consa-

pevolezza dell’attuale quadro normativo comunita-

rio e nazionale per garantire opportunità di sviluppo 

economico delle piccole imprese che desiderano far 

emergere nel mercato le proprie produzioni. In 

questo scenario, infatti, uno degli aspetti critici è 

proprio l’inadeguata conoscenza degli operatori sul-

le possibilità di fruizione di deroghe e di flessibilità 

ai requisiti igienico sanitari quando applicate a mi-

croimprese. Il corso si pone l’obiettivo di proseguire 

l’approfondimento degli aspetti tecnologici, dei cri-

teri di sicurezza alimentare e dei requisiti fissati dal-

la normativa vigente in un percorso formativo che 

possa accompagnare gli operatori in una continua 

crescita professionale. 

PROGRAMMA 

8:30 Registrazione partecipanti 

Moderatore Dott.ssa Antonella Pesce 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno 

9:00 Saluti Istituzionali 

Filippo Nigro - Sindaco di Bagnoli Irpino 

Mario Nicola Vittorio Ferrante - Direttore Generale Asl  AV 

Nicolino Rossi - Direttore Dipartimento ASL Avellino 

9:15 Presentazione C.Ri.P.A.T. Area PAT 

Sossio Andreottola - Direttore Tecnico CRiPAT - PAT 

9:30 Inquadramento normativo nel settore dei prodotti 
agroalimentari tradizionali e Piccole Produzioni Locali  

Nicoletta Murru 

Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni  

animali -Università Federico II di Napoli 

10:00 Progetti sulle Piccole Produzioni Locali: modalità  

operative e risultati raggiunti – esperienza della Regione 
Veneto 

Luca Buffon 

Referente Progetto PPL Regione Veneto. 

10:30 Ruolo dell'Istituto Zooprofilattico delle Venezie  

nella valutazione del rischio 

Andrea Cereser 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie  

11:00 Piccole Produzioni Locali come strumento di va-
lorizzazione aziendale 

Mario Piccolo 

Produttore PPL  Regione Veneto 

11:30 pausa 

11:45 L'allevamento Custode in Regione Campania 

Gianni Ruggiero 

UOD Valorizzazione tutela e tracciabilità del prodotto 
agricolo 

Assessorato Agricoltura Regione Campania 

12:15 Discussione e Conclusioni 

Gabriella Coppola 

UOD Prevenzione e Sanità Pubblica Veterinaria 

12:30 Pausa con degustazione di prodotti locali 

14:00 Approccio alle Buone Prassi Igieniche nella filiera 
Zootecnica: teoria e prassi nell'Azienda "L'Arte del Ca-
ciocavallo" 

De Luna Rocco 

Direttore UOC Igiene degli Allevamenti e delle produzio-
ni zootecniche 

Raffaele Patrone 

UOC Igiene degli Allevamenti e delle produzioni  

zootecniche 

 


