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Il Carciofo di Paestum G

risorsa genetica del Progetto ABC: v
Agro BlodlverSIta Campana T

1

ore 19:00, presso Parcheggio Voza
g ore 20:30, Ristorante Nettuno,

Via Nettuno, 2, Capaccm Paestum (Sa)
Programma

e Ore 19:00 rltrovo presso il parchegglo Voza presso |I Bar Anna

e Ore 19:15: visita e al campo di coltivazione del carciofo di Paestum,
Ottavio Voza;

e Ore 20:00: Presentazione filiera di produzione, trasformazione e
valorizzazione del Carciofo di Paestum;

e Ore 20:30: Degustazione del Carciofo di Paestum, a cura di: Gerardo Di
Sessa e Luigi Naso, chef del ristorante Nettuno e di Cristian Santomauro
con I'ammaccata, pizza cilentana.
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Azienda di Carmine Raimo, Azienda Marino.

Organizzano: Pina Pisani, Cristian Santomauro, Rosa Pepe e Felice Tommasino
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Per info: +39 328 486 4152 | divulgazione@agrobiodiversitacampana.it
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GIORNATA DIVULGATIVA

Carciofi dell'Agro
Biodiversita Campana

di Montoro, di~Castellammare, di Pietrelcina,
Bianco Tanagro (Pertosa), Capuanella nera e
Capuanella olivastra

Giovedi, 28 aprile 2022

ore 20:00

Agriristorante Casa Barbato — GB Agricola, Montoro (AV)

Convivio a quattro mani con:
» Chef Rinaldo Ippolito dell'Agriristorante Casa Barbato - GB Agricola;

» Giovanni Mariconda di Taberna Vulgi, consulente gastronomico.

In collaborazione con Azienda Vitivinicola Caggiano e Ager: Agenzia di
consulenza Enogastronomica.

Organizzano: Rosa Pepe, Felice Tommasino e Francesca Barbato
Per info: +39 328 486 4152 | divulgazione@agrobiodiversitacampana.it (£)




