DAL FORAGGIO AL
FORMAGGIO:

Produzione e valorizzazione dei formaggi tipici
dell’ltalia meridionale e della Campania

Valorizzazione delle piccole produzioni zootecniche e
miglioramento della competitivita dei produttori integrandoli nei
mercati locali e nelle filiere corte per la salvaguardia delle aree
marginali della Campania e della biodiversita animale e vegetale

Il CREA-ZA (Consiglio per la ricerca in agricoltura I'analisi dell'economia agraria -
Centro di ricerca Zootecnia e Acquacoltura) aderente all'’AKIS ZIK si occupa da
oltre quarant’anni di caratterizzazione e valorizzazione di produzioni casearie a latte
crudo tipiche del Mezzogiorno e ha studiato a fondo le caratteristiche di questi prodotti
con il fine di caratterizzarne e preservarne la tipicita, pur valorizzando possibili
innovazioni di processo e prodotto. Il Centro di Bella dispone di competenze,
infrastrutture e patrimonio zootecnico, razze autoctone ovi-caprine del Mediterraneo,
per proporsi quale “caso studio concreto” di filiera per il trasferimento di conoscenze.
Da sottolineare, inoltre, che presso la sede di Bella del CREA-ZA, ¢é attiva la Scuola
permanente del casaro del CREA nato dalla collaborazione tra CREA-ZA e CREA-PB
(Centro di ricerca Politiche e Bioeconomia) che ha lo scopo di formare figure
professionali capaci di “dominare” I'arte casearia per la produzione di formaggi a latte
crudo e non solo.

La giornata studio, presso la sede di Bella (PZ) del CREA-ZA, si puo contestualizzare
sia nel’'ambito della valorizzazione degli ecosistemi connessi alla zootecnia ai fini di
migliorare il benessere animale e la qualita dei prodotti finali nell’ottica dell’approccio
One health e sia nellambito della valorizzazione delle piccole produzioni zootecniche,
principalmente formaggi a latte crudo, per il miglioramento della competitivita e la
salvaguardia, nelle aree interne della regione Campania, della biodiversita animale e
vegetale.
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PROGRAMMA DELLA GIORNATA

Ore 8,00 partenza da IRFOM

Ore 10,30 Accoglienza e saluti di benvenuto
Dr. Salvatore Claps — Direttore CREA-ZA

Ore 11,00 Stategie di valorizazione dei formaggi tradizionali (2 ore a cura della scuola del
casaro)

Pausa pranzo

Ore 14,30 Attivita di trasferimento delle conoscenze presso il caseificio sperimentale
attivita teoriche e attivita pratiche (caseificazione dimostrativa)

Dr. Salvatore Claps
Sig. Domenico Scocuzza (Scuola del Casaro)

Ore 18,00 — Arrivo

I componenti dell’AKIS ZIK sono: IRFOM, DMVPA, DIP. AGRARIA UNINA, IZSM, CREA_ZA, DAQ
SANNIO, COPAGRI CAMPANIA, CONFCOOPERATIVE CAMPANIA, ANPA CAMPANIA, PROJENIA SCS





